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 D.M.F2.S6.32: ترميز التخصص 

 : ا التخصصذترميزات المهن المتاحة له 

O 1402, L 1809  ,C 1502 ,C 1201, A 1701 

 دةلجوا نضماو ئياغذ منأ:  البطاقة التعريفية بالتخصص 

 

 .: ماسترالمستوى 

 .ةلحیاوا لطبیعةا معلو: الميدان

 .الغذاء معلو: الشعبة

 .دةلجوا نضماو ئياغذ منأ: الاختصاص

 

 مكان التكوين -1

 

 .عیةرالزا ملعلوا و لبیطریةا ملعلوا :المعهد 

 .لتغذیةا تكنولوجیا: القسم

 . 2016اوت  09المؤرخ في : مرجع قرار التأهيل

 

 :المشاركون الآخرون - 2

  

 ./:الشركاء من المؤسسات الجامعية الأخرى

 :الآخرونالمؤسسات والشركاء الاجتماعيون والاقتصاديون 

  ملبنة الاوراس  باتنة. 

 باتنة  مذبحة الدواجن. 

  مدیریة التجارة باتنة. 

 الشركاء الدوليون الأجانب

 فرنسا كلیات العلوم الدقیقة والطبیعة جامعة رانس 

 

 لتنظيم العام للتكوين: مكانة المشروع ا - 3

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ميدان : علوم الطبيعة والحياة

 علوم الغذاءشعبة : 

 تغذية و علوم الأغذيةتخصص : 

أمن غذائي و ضمان تخصص : 
 الجودة
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 :مضمون التكوين وسياقاته -4

 

  أو ما یعادلها.  ومراقبة النوعیة الأغذیةتكنولوجیا لیسانس  متاح للطلاب الحاصلین علىالتكوین هذا 

 علمیة وتقنیة قویة في مجالات التكنولوجیا وعلوم الغذاء والتغذیة البشریة، وقادرین ، سیكون الطلاب قد اكتسبوا مهارات التكوینهذا  من خلال

میم تجریبیة، لتطویر تحلیل نقدي للحالات التجریبیة. سیكون الطلاب أیضًا على درایة اعلى إتقان المفاهیم وطرق مراقبة الجودة، لتطویر تص

التكیف والاندماج في مختلف أقسام صناعة الأغذیة الزراعیة أو المستحضرات ببیئة البحث والتطویر وبالتالي سیكونون قادرین على 

 الصیدلانیة أو التكنولوجیا الحیویة أو منظمات التفاعل الوطنیة أو الدولیة.

 

 :هداف التكوين - 5

 

  یسمح هذا التكوین باكتساب مستوى  والعلمي.علیم والبحث تالزراعیة.ال الأغذیةرفیعي المستوى لقطاعات  إطاراتالهدف الرئیسي هو تكوین

ومتابعة تصنیع  الأولیةوكذلك التحكم في مراقبة المواد  امصداقیتهالمستخدمة في المخبر و مدى  والأسالیبمن المعارف العمیقة لجمیع الطرق 

 الأغذیة.وتسویق 

 تكوینیتم  في الوقت نفسه ( الطلاب على نهج ضمان الجودةISO.HACCP). 

  المستوى من التدریب الطلاب المتخرجین على القدرة في تحمل المسؤولیة في كل من البحوث الأساسیة وفي مختلف قطاعات یمنح هذا كما

 الأغذیة الزراعیة العامة والخاصة.

 

 :المهارات المستهدفة من التكوين - 6

 

 یمكن للطالب : من خلال هذا التكوین والدروس المقترحة

  اكتساب المعارف في مختلف التخصصات 

 اكتساب معارف ومفاهیم النظافة والمراقبة المنتجات الغذائیة المصنعة محلیا او المستوردة 

  الدولیة.تطبیق المعاییر 

 یة واسعة و متعددة التخصصات للبحث العلميؤر اكتساب. 

  الجوانب الأساسیة و الجوانب التطبیقیة. إهمالبتعمیق موضوع البحث المستهدف دون  الأطروحةوكتابة التكوین من خلال له السماح 

 .وان یكونوا فعالین في الهیاكل البحثیة على المستوى الجامعي اهالمشاركة في تخصصات كثیرة في الدكتور من الطلبة وقینفلمتلیمكن كما 

 

 :التوظيفلإمكانات المحلية، الجهوية والوطنية لقابلية ا - 7

  

 والوطني. العام والخاص الإقلیميمن هذا التكوین عدیدة على المستوى للتوظیف الفرص المتوقعة 

  الحلویات (. و المیاه المعدنیة، الحلیب ومشتقاته ،المشروبات ،تصنیع اللحوم ،الزراعیة ) التعلیب  الأغذیةفي قطاع 

 ( في المخبر الجهوي لمراقبة الجودةcacqe)( حیث یمكنه المشاركة بفاعلیة في مختلف تالمركز الجزائري لمراقبة الجودة والتعبئة و ال )غلیف

 ( للأمراضالمكروبیولوجیة ) تحدید ووصف الجراثیم المسببة  و  المراقبة الفیزیوكیمیائیة أنشطة

 .على مستوى خدمات الصحة والسلامة على مستوى مدیریات الولایات 
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