
Code de la spécialité B.M.F03.S01.09 

Codes des métiers correspondants à la spécialité : 

A 1701, C 1201, C 1502,  L 1809, O 1402 

Fiche d’identité de la spécialité : Nutrition et Sciences des Aliments 

 

Niveau: Master 

Domaine:Sciencedelanatureetdelavie 

Filière:Sciencesagronomiques 

Spécialité: Nutrition et Sciences des Aliments 

 

1- Localisation de la formation: 

  

Faculté (ou Institut) : InstitutdesSciencesVétérinairesetdesSciencesAgronomiques 

Département : TechnologieAlimentaire 

Références de l’arrêté d’habilitation du diplôme à préparer :Arrêté : N° 1309  du  09 aout  2016. 

 

2- Partenaires extérieurs :  

 Entreprises et autres partenaires socio-économiques :  

 LaiterieAurès–Batna, UnitédeJusetConserve–N’Gaous- Batna, UnitéTransformationdescéréales–Batna, 

Biskra, Sétif, DirectiondesServicesAgricoles–Batna, Anfal–Sétif, CACQE–Constantine, CRSTRA–Biskra, 

UnitéAbattoir–Batna, Centrede Biotechnologie–Constantine, Boissoneteauminérale–Batna, Biskra, Sétif 

Partenaires internationaux :    / 

Autres établissements partenaires :     / 

 

3- Organisation générale de la formation: position du projet  

 

 



 

4- Contexte de la formation: 

  L’admissionauMasterestaccordéepourlesétudiantstitulairesdelalicence :Technologie agroalimentaire et 

contrôle de qualité et Contrôle de qualité etsécurité 

desalimentsoutouteautrespécialitéàconnotationSciencesdesaliments. 

Le Master Nutrition et sciences des aliments prépare les étudiants à devenir des cadres scientifiques dans le 

domaine de l'ingénierie et de l'innovation agro-alimentaire. Le domaine des aliments et de l'alimentation représente 

un bassin d’emploi important (entreprises agro-alimentaires, organismes de recherche, de contrôle et d'évaluation). 

5- Objectifs de la formation: 

  L’objectif de ce Master est de délivrer aux étudiants une formation théorique et 

pratiquepluridisciplinaireavecunetriplecompétenceen : 

 Sciencesdelanatureet delavie 

 Sciencesdel’ingénieur 

 Scienceséconomiqueset degestion. 

Cette formation a un aspect pratique qui vise à s’approcher plus des entreprises. Cetobjectifseraatteint 

parun stageobligatoire. 

CettespécialitéduMasterNutritionetSciencesdesAlimentsseraaxéesurlatransformation et la conservation des 

produits agroalimentaires (fruits et légumes, céréales,œufs, lait, etc.), et collaborera en étroite relation avec 

l'environnement industriel et derecherche. 

 

6- Profils et compétences visés: 

 Cetteformationpermettrademaîtriserlesdomainessuivants: 

 Connaissancesdesmatièresalimentaires 

 Lesindustries etlesprocédésdetransformationetdeconservation. 

 L’élaborationd’unnouveauproduit. 

 Lacréationd’uneunitéen IAA 

 Exploitationdelaproduction 

 Méthodesd'analysedesressourcesalimentaires 

 Connaissancedesnormesdequalité. 

Ce master vise à former des cadres dans le domaine agroalimentaire pour 

l’entrepriseoupourlarechercheappliquéeavecdescompétences pluridisciplinaires. 

7- Potentialités locales régionales et nationales d'employabilité: 

 Lesecteurdel’agroalimentaireestunsecteuràhautevaleurajoutée.Cesecteurconnaît dans le monde un taux très élevé 

d’employabilité. Ses cadres ont un taux de chômagetrès faible. Cela est dû à la diversité de ce secteur.  

Les possibilités de développer ce secteur enAlgérie sont réelles, surtout avec le développement de son amont et 

aval, à savoir l’agricultureetlachainededistribution des produitsagroalimentaire. 

Les débouchés attendus de cette formation sont nombreux au niveau régional etnational,publicou privées. 



Ilspeuventassurerlesfonctionssuivantes: 

 Postetechnicocommercialeagroalimentaire 

 Responsabledelaproduction 

 Responsablequalité 

 Créateurd’entreprise 

 Rechercheetdéveloppement(R&D) 

 Industriespharmaceutiquesetcosmétiques. 

  



 

 



 



 


